
                  MENU A THÈME : TOUR DE FRANCE DES RÉGIONS : CENTRE, VISITONS LA SOLOGNE

LUNDI 30 MAI MARDI 31 JEUDI 02 JUIN VENDREDI 03
Salade de Tomates Vinaigrette Salade Romaine (2) Betteraves Rouges Vinaigrette Melon

Jambon Blanc Langue de Bœuf Sauce Tomate
Haricots Verts Ratatouille

Kiri Crème Chèvretine Camembert Barre Glacée Twix
Glace Abricot Eclair au Chocolat Banane 

LUNDI 06 MARDI 07 JEUDI 09 VENDREDI 10
Betteraves Rouges Vinaigrette Pâté de Campagne Concombres à la Crème

Sauté d'Agneau Sauté de Cerf Boulettes de Pois Chiches
Flageolets Poêlée Campagnarde (potatoes et légumes) Ratatouille

Yaourt aux Fruits Pavé Solognot Chèvretine
Fraises              Tarte Tatin aux Pommes Compote de Pomme

LUNDI 13 MARDI 14 JEUDI 16 VENDREDI 17
Macédoine de Légumes Mayonnaise Betteraves Rouges Vinaigrette Salade Maraîchère (1) Salade Verte Vinaigrette

Jambon de Volaille Crêpe Emmental Chipolatas
Semoule Printanière Poêlée de légumes Lentilles

Samos Vache Qui Rit Chavroux Cantal
Yaourt aux Fruits Banane Mousse au Chocolat Cocktail de Fruits au Sirop

LUNDI 20 MARDI 21 JEUDI 23 VENDREDI 24
Taboulé Melon Carottes râpées Vinaigrette Jambon Blanc

Omelette Dos de Loup de Mer Rôti de Dinde Sauté de Veau
Haricots Verts Riz Jardinière de Légumes Purée de Pommes de Terre

Glace Gouda Emmental Yaourt à la Vanille
Pêche Compote Pomme/Cassis Eclair au Chocolat Banane

LUNDI 27 MARDI 28 JEUDI 30 VENDREDI 1ER JUILLET
                                      Tomates Cerises Saucisson à l'Ail Fumé/Beurre Céleri Rémoulade Radis/beurre

                                      Hamburger Cuisse de Poulet Saumonette Sauce Tomate Roulé Végétal Blé et Pois
                                      Frites Haricots Blancs Sauce Tomate Gratin de Courgettes Carottes Vichy

                                    Emmental Samos P'tit Louis Petit Suisse aux fruits
                                    Glace Nectarine Flan Pâtissier Oreillons de Pêche au Sirop

LUNDI 04 MARDI 05 JEUDI 07
Concombres à la Crème Tomates Vinaigrette PIQUE-NIQUE DE FIN D'ANNÉE

Cordon Bleu Bâtonnets de Sirimi
Haricots Verts Sandwich jambon/Emmental

Kiri Vache Qui Rit Tomates cerises - Comté
Tarte aux Pommes Glace Cône vanille/chocolat

VIANDE BOVINE ORIGINE FRANCE ET UE
L'équipe vous souhaite un très bon appétit.

Les plats sont cuisinés et transformés sur place

(2) jambon, tomates, gruyère, tagliatelles, 

mayonnaise

Les menus peuvent être modifiés en fonction des livraisons et stocks disponibles

                                                MENU DE JUIN/JUILLET 2022

(1) concombre, tomate, betterave rouge, 

maïs, laitue, vinaigrette

Pastachou

Lasagnes aux légumesChili Con Carne

Pastachou

FÉRIÉ




